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Christmas menu for 10 people or mor

Menu Options:

Entrées:

Charcuterie board

e
Smoked salmon platter

9/person

e
Sausages peperonata

Cheese platter S60

Ragu arancini platter S35
Melanzane parmigiana S40
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Pasta:
Gnocchi di casa pumadoro & basilico S60
Sausage & rapini cavatelli S60
Meat cannelloni tomato sauce SS5

Cheese/Spinach manicotti rosé sauce S55
Lasagna Bolognese S95

Penne Gigi B S60
Tortellini/Ravioli (meat or cheese) rosé or S60
tomato
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Salads and Vegetables:

Chef salad S35

Caesarsalad ]S

Caprese salad
Sauteed rapini

Grilled veggies
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Roasted potatoes
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Meats:

Roast turkey breast
Veal roast
Lamb Osso Bucco
Veal Osso Bucco

| Prime rib roast beef
Chicken parmigiana
Chicken involtini

Fish/Seafood:

[ Salmon filet a la puttanesca $110
Shrimps fra diavolo (served on risotto) S90
Shrimps rosé cream sauce (served on risotto) | S95
I—Butterfly shrimp with garlic butter S90
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Cannoli platter

Mixed pastry platter

Frutta di Bosco cake

Tiramisu cake

Fruit platter

Zeppole platter

Walnut, fennel & mandarin platter

On behalf of the Italanni family, we thank you and
appreciate you for your ongoing support!

Ha holidays!
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Menu de Noél pour 10 personnes ou plus

Options pour votre menu:

Entrees:

% Plateau de charcuterie S75
Plateau de pizza mixte S35
Plateau de saumon fumé S65

Coquilles st-jacques S9/personne
Polpette pumadoro & basilico S30
Saucisse peperonata S40
Plateau de fromage S60
Plateau d’arancini ragu S35
Melanzane parmigiana S40
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Pates:

Gnocchi di casa pumadoro & basilico
Saucisse et rapini cavatelli S60
Cannellonis a la viandet au sauce tomate S55

Fromage/Epinards manicotti sauce rosé $55
Lasagne Bolognaise $95

Penne Gigi S60
Tortellini/Ravioli (viande ou fromage) rosé ou | S60
tomate

Salades et Légumes:

Salade du Chef

Salade Caesar

T —
Sautéed rapini S35
Legumes grillées
Patates roties
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Viandes:

| Poitrine de dinde rotie S95
Roti de veau | $100
Osso Bucco d’agneau $170
Osso Bucco de veau $250
Rosbif de cote de boeuf $275
Poulet parmigiana S60
Poulet involtini _ $100

Poisson/Fruit de mer:

Crevettes fra diavolo (servies sur risotto) S90

| Filet de saumon a la puttariesca l:$110

Crevettes aux sauce rosée (servies sur S95

risotto)

I__Crevettes papillon au beurre a I'ail | 590

Dessert:
Plateau de cannoli i I S35
Plateau de patisserie mixte S35
Gateau aux fruits de Bosco S45
Tiramisu S45
Plateau de fruits o 540
Plateau de zeppole S40
Assiette de noix, fenouil et mandarine S40

Au nom de la famille Italanni, nous vous remercions et
VOUS apprecions pour votre support en cours

Joyeuses Fétes!
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